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Ce n'est pas un adieu, c'est le début d’'une nouvelle étape.
Une étape pleine de gratitude, de souvenirs et beaucoup d’émotion... C'est

pourquoi Nous avons préparé deux propositions de menus pour que

I'expérience en notre maison restera a jamais gravée dans votre mémoire.




-BIDASON -

Tomate verte
“Pudding de rascasse”

Bar avec sa friture
a l'ail en froid

Etrille “a la donostiarra”
avec émulsion de moules

Noix de Saint-Jacques pdélées,
d la creme de chou-fleur et émulsion au vinagre

Kokotxas grillées
avec riz marin

Foie frais roti
aux raisins Sauternes

Soupe aux amandes,
glace de fleurs et couronne de poire et pomme

Tarte Tattin aux poires et pommes
avec glace a la vanille

Tomate mare
Chocolat, huile d'olive extra vierge et sel

65
+10% TVA
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COCINN DE EMOCIONLES

__Tomate verte
‘Pudding de rascasse

Bar avec sa friture
a lail en froid

Caille en escabéeche

.

s

Salade de gelée de tomate,
légumes et pousses

i _Huitre naturelle ;
avec creme végétale marinée etjus de cochon de lait

_Artichauts de saison grillés,
brioche, fromage, truffe et jus de pigeon

4 ~ Noix de Saint-Jacques polées, -
a la creme de chou-fleur et émulsion au vinagre de Xéres

, e L DIS T P
‘Lotte panee avec sauce americaine

Petits agneaux en hampes
sur prairie de pistaches vertes

2.

O¢il'au begihandi

Pigeonneau juste roti “de Souraide”
(Iparralde), ragout d'intérieurs et jus de mole
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Ananas

P Pomme Errezil ;
a l'intxaursaltsa, fromage Idiazabal et glace au cidre

Passion framboise
Tomate mire
Chocolat, huile d’olive extra vierge et sel

95
TVA

Pain et eau inclus




Savourez les plats que vous préférez parmi nos menus gastronomiques...
(Vérifiez les prix auprés de notre personnel)

« SUGGESTIONS -

Huitre naturelle avec creme végétale marinée et jus de cochon de lait

Homard en salade de gelée de tomate, légumes et pousses

Artichauts de saison grillés, brioche, fromage, truffe et jus de pigeon

Lotte a I'américaine avec gambas et poireaux confits

Merlu & la sauce verte accompagné de palourdes

Surlonge Wellington Hommage @ mon maitre, Luis Irizar “Pour 2 personnes

Cochon de lait désossé et roti avec émulsion de graines de courge, jalaperios et pousses de légumes

Carré d’agneau juste roti et pré de pistaches vertes

Pain perdu caramélisé et glace au café

Notre sélection de fromages artisanaux

+10% TVA

Unité
9
% portion

26

26

26

26

26

Entiere

24

35
65
35
*Par personne

55

35

10

18
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